Przed przyst gpieniem do robot budowlanych ustanowi € kierownika budowy.

1.

N

Zakres robot dla catego zamierzenia budowlanego o raz kolejno $¢ realizaciji

poszczegolinych obiektow

- wyburzenia scianek dziatowych

- wykonanie nowych $cianek dziatowych

- wymiana pokrycia dachowego

- prace wykonczeniowe -wykonanie nowych posadzek oktadzin $cian i nowych
sufitbw podwieszanych

Wykaz istniej gcych obiektow budowlanych
- budynek GOK-u

Wskazanie elementow zagospodarowania dziatki lub terenu, ktére mog a
stwarza € zagro zenie bezpiecze nstwa i zdrowia ludzi
- nie dotyczy

Wskazanie dotycz gce przewidywanych zagro zen wystepujacych podczas
realizacji rob6t budowlanych, okre $lajgce skale i rodzaje zagro zen oraz
miejsce ich wyst gpienia

- roboty dekarskie na dachu

- roboty na wysokosci

- mozliwy upadek z wysokosci

Wskazanie sposobu prowadzenia instrukta zu pracownikéw  przed
przyst gpieniem do realizacji robét szczegolnie niebezpiecz  nych
- Wszystkie prace zwigzane z budowg wykonywac
z zachowaniem przepiséw BHP. W sprawie bezpieczenstwa
i higieny pracy przy wykonywaniu robét budowlano-montazowych i
rozbiorkowych obowigzujg przepisy zawarte
w Rozporzadzeniu Dziennik Ustaw nr13/72 poz. 93.

- Szkolenie BHP pracownikéw powinna zapewni¢ firma budowlana wykonujgca
roboty budowlane

Wskazanie $rodkéw technicznych i organizacyjnych, zapobiegaj acych

niebezpiecze Astwom wynikaj gcym

z wykonywania robo6t budowlanych w strefach szczegdl nego zagro zenia

zdrowia lub w ich s asiedztwie, w tym zapewniaj gcych bezpieczn g i sprawn g

komunikacj e, umo zliwiaj gca szybk g ewakuacj @ na wypadek po zaru, awarii

i innych zagro zen

- roboty na wysokosci prowadzi¢ na podestach i rusztowaniach roboczych z
odpowiednig iloscig drabinek do komunikacji pionowej oraz ich zabezpieczenia

- Wszelkie prace budowlane prowadzi¢ pod nadzorem oséb uprawnionych i
zgodnie ze sztukg budowlang.

- Teren budowy zabezpieczy¢ ogrodzeniem lub tasmami ostrzegawczymi



OPIS TECHNICZNY

do projektu budowlanego modernizacja budynku Gminnego Osrodka Kultury.

1.0 PODSTAWA OPRACOWANIA

Podstawg opracowania jest;

zlecenie Wéjta Gminy Renska Wies

wytyczne inwestora dotyczgce inwestycji,

wizja lokalna budynku

opracowana inwentaryzacja i ekspertyza konstrukcyjna
obowigzujgce normy i przepisy,

2.0Przedmiot inwestyciji.

Przedmiotem inwestycji jest modernizacja budynku GOK.

3.0Lokalizacja

Miejscowosc: Renska Wies
Gmina: Renska Wies
Obreb: Renska Wies
Ulica: Renski Koniec 2
Nr dziatki: 1267/6

4.0lstniej acy stan zagospodarowania dziatki lub terenu.

Aktualnie na przedmiotowej dzialce znajduje sie budynek GOK-u, plac z kostki brukowej

oraz dojscia i dojazdy.

5.0 Projektowane zagospodarowanie dziafki lub terenu

Projektuje sie modernizacje budynku polegajgcg na przebudowie wewnatrz budynku oraz

wymianie pokrycia.

6.0Dane charakterystyczne dla przedmiotowej dziatki lub terenu.

Budynek Gminnego Osrodka Kultury nie jest objety ochrong konserwatorskag

Dziatka nie znajduje sie na terenie objetym szkodami gérniczymi,



OPIS TECHNICZNY
1.0 PODSTAWA OPRACOWANIA

Podstawg opracowania jest:
- zlecenie inwestora
- wytyczne inwestora dotyczgce inwestycji,
- koncepcja architektoniczna zaakceptowana przez inwestora,
- obowigzujgce Polskie Normy i Przepisy,
- mapa zasadnicza w skali 1:500 do celéw projektowych,
- informacja terenowo-prawna.
- wykonana ekspertyza konstrukcyjna i inwentaryzacja budowlana

2.0 ZALOZENIA PROJEKTOWE

Planuje sie modernizacje budynku Gminnego Osrodka Kultury. Budynek bedgcy tematem
projektu powstat w latach jest w dobrym stanie technicznym. Planuje sie modernizacje
niektorych pomieszczen oraz instalacji w zwigzku ze zmieniajgcymi sie wymaganiami
dotyczgcymi standardu wyposazenia i wykonczenia wnetrz. Dodatkowo planuje sie
przebudowe czesci pomieszczen parteru w celu wygospodarowania toalety do
wykorzystania podczas imprez plenerowych organizowanych na placu przy budynku.
Dodatkowo projektuje sie umywalnie dla strazy pozarnej. W czesci mieszczgcej
pomieszczenia osrodka kultury planuje sie nowy wystroj wnetrza sali giébwnej oraz
przebudowe zaplecza kuchennego dostosowujgce go do obecnych przepiséw. Na parterze
planuje sie modernizacje dwoch pomieszczen sSwietlicy. Projektuje sie wymiane czesci
instalacji wod.-kan. oraz c.co.

3.0 PRZEDMIOT INWESTYCJI.

Przedmiotem inwestycji jest budynek Gminnego Osrodka Kultury. Budynek zostat
wybudowany na poczatku XX wieku. Obiekt posiada dwie kondygnacje nadziemne
uzytkowe( pater i pietro ), oraz jedng kondygnacje podziemng (piwnica pod czescig
budynku). Czes¢ parteru zajmujg pomieszczenia strazy pozarnej, a pozostatg czesc
pomieszczenia Swietlicy dla dzieci i mlodziezy. Pietro natomiast zajmujg sala gtdéwna
osrodka kultury, na ktorej odbywajg sie zabawy, zebrania i inne imprezy okolicznosciowe.

4.0 LOKALIZACJIA

Miejscowosc: Diugomitowice
Gmina: Renska Wies
Obreb: Dlugomitowice
Ulica: Dworcowa
Nr dziatki: 466

5.0 PRZEZNACZENIE | PROGRAM UZYTKOWY.

Nie zmienia sie przeznaczenia budynku. W ramach prowadzonej inwestycji przewiduje sie
modernizacje budynku dostosowujgcg go do obecnych przepisow i standardow. :
— wykonanie nowego pokrycia nad salg gtdwng



— wymiana parkietu na sali i wykonanie nowego wystroju wnetrza

— przebudowa zaplecza kuchennego

— wymiana instalacji centralnego ogrzewania

— wymiana instalacji wentylacji mechanicznej i wykonanie klimatyzaciji.

— przebudowie pomieszczen na parterze z przeznaczeniem na toalete dostepng z
zewnatrz dla imprez plenerowych

— wymiana niektorych instalacji wewnetrznych (elektrycznych, wod.-kan. )

— remont pomieszczen Swietlicy na parterze

Wysokos¢ budynku: 10,76 m

5.1 Zestawienie powierzchni, bilans.

LP \Nazwa pomieszczenia Powierzchnia [m?]

PIWNICA
01 | magazyn 7,57
02 | korytarz 4,86
03 | sitownia 17,69
04 | sktad opatu 13,13
05 | kottownia 12,84
06 | magazyn 7,66
RAZEM 63,75

PARTER
1| korytarz 36,17
2 | Swietlica 49,57
3| Swietlica 24,90
4 | toaleta meska 14,32
5| garaz strazy pozarnej 177,35
6 | korytarz 5,31
7 | biuro 11,08
8| salka 18,49
9| szatnia 11,94
10 | umywalnia 5,08
11 | w.c. 1,54
12 | w.c. 1,04
13 | w.c.niepetnospr 2,44
14 | przedsionek 4,77
RAZEM 364,00

| PIETRO
101 | klatka schodowa 35,75
102 | sala 279,53
103 | biuro 10,36
104 | korytarz 8,89
105 | boks magazynowy 3,65
106 | obrébka brudna 3,80
107 | obrébka czysta 6,18
108 | kuchnia 23,57
109 | zmywalnia 5,56
110 | Toaleta damska 13,14
111 | schowek porzgdkowy 1,08
112 | schowek 7,35
RAZEM 398,86




FORMA ARCHITEKTONICZNA | FUNKCJA.

Forma architektoniczna i funkcja budynku pozostajg bez zmian. W ramach
prowadzonej inwestycji przewiduje sie modernizacje budynku.

6.0 UKLAD KONSTRUKCYJNY OBIEKTU BUDOWLANEGO

Budynek wykonany jest w technologii tradycyjnej murowane;.

Sciany zewnetrzne istniejgce : o grubosci 56 i 66 cm wraz z ociepleniem - bez zmian
Sciany wewnetrzne konstrukcyjne istniejgce : o grubosci 42cm — bez zmian.

Sciany wewn etrzne dziatowe projektowane - w systemie lekkim rigips gr. 10 cm na
ruszcie stalowym z podwdéjnym optytowaniem oraz murowane z pustakow ceramicznych
gr 11,5 cm i 8 cm (na parterze ).

Stropy: istniejgce.

Pokrycie dachu nad salg zgodnie z ekspertyzg techniczng — z ptyt warstwowych np.
Gorstal D1000 gr 10 cm.

7.0 SPOSOB ZAPEWNIENIA WARUNKOW NIEZB EDNYCH DO KORZYSTANIA Z
TEGO OBIEKTU PRZEZ OSOBY NIEPELNOSPRAWNE

Planuje sie dostosowanie projektowanej toalety na parterze budynku dla potrzeb oséb
niepetnosprawnych.

8.0 PODSTAWOWE DANE TECHNOLOGICZNE W STOSUNKU DO OBIEKTU
USLUGOWEGO, PRODUKCYJNEGO LUB TECHNICZNEGO
Nie dotyczy.

9.0 ROZWIAZANIA | SPOSOB FUNKCJONOWANIA ZASADNICZYCH URZ ADZEN
INSTALACJI TECHNICZNYCH
Budynek wyposazony jest w instalacje:
- wodng
- kanalizacyjng
- elektryczng (gniazda wtykowe, oswietlenie)
- centralnego ogrzewania
- wentylacji mechanicznej

9.1 Instalacja wodoci ggowa:
Woda do budynku doprowadzona jest z sieci wodociggowej, Woda doprowadzona jest do
wszystkich urzgdzen sanitarnych.

9.2 Zabezpieczenie p.po z.:
Woda potrzebna do zewnetrznego gaszenia pozaru bedzie dostarczona z hydrantu p.poz
zlokalizowanego na zewnetrznej sieci wodociggowej w odlegtosci ok. 55 m od budynku.

9.3 Ciepta woda:
Ciepta woda przygotowywana bedzie zimg z centralnego ogrzewania, latem poprzez
elektryczne podgrzewacze wody.



9.4 Instalacja kanalizacji sanitarnej :
Odprowadzenie sciekow sanitarnych do sieci kanalizacji sanitarnej .

9.5 Kanalizacja deszczowa
Odprowadzenie wbéd opadowych — jak w stanie istniejgcym

9.6 Instalacja elektryczna:

Budynek zasilany jest z istniejgcego przytacza energetycznego. Projektuje sie przebudowe
instalacji wewnetrznej.

9.7 Instalacja centralnego ogrzewania:
Instalacja centralnego ogrzewania — wedtug projektu instalacji .

10.0 WARUNKI OCHRONY PRZECIWPOZAROWEJ

Budynek zaliczany do grupy wysokosciowej niskiej (N)

Budynku stanowi kategorie ZLII zagrozenia ludzi

Dla budynku zaliczonego do kategorii ZLIl zagrozenia ludzi i grupy niskich, posiadajgcego
dwie kondygnacje naziemne, wymagana jest klasa C odpornosci pozarowej

W poblizu budynku znajduje sie hydrant nadziemny ( w odlegtosci ok. 55m ) W budynku
znajduje sie hydrant wewnetrzny.

Kazdg kondygnacje uzytkowg nalezy wyposazy¢ w gasnice proszkowe GP4x.

W budynku znajduje sie gtdwny przeciwpozarowy wytgcznik pradu, odcinajgcy zasilanie
instalacji elektrycznej.

Wszystkie elementy wyposa zenia sali zabezpieczy € ogniochronnie do uzyskania

cech co najmniej trudnozapalnych. Sufity podwieszan e wykona € z materiatéw
niepalnych, niekapi gcych i nieodpadaj acych pod wptywem ognia.

11.0 ZAGADNIENIA BHP | HIGIENICZNO-SANITARNE.
W remontowanych i przebudowywanych mieszkaniach projektuje sie tazienki oraz w
miejscu obstugi rowerzystow toalete ogolnodostepna.

12.0 OPIS ROBOT BUDOWLANYCH

Na parterze

Wyburzenie scianek dziatowych w czesci gdzie projektuje sie toalete i wykonanie nowych
murowanych z pustakow ceramicznych. Wykonanie nowych instalacji c.o.(zlikwidowanie
istniejgcego kanatu ), wod.-kan i elektrycznych. Wykonanie nowych posadzek i tynkow z
oktadzinami scian. W ramach remontu pomieszczen Swietlicy nalezy rozebrac istniejgcg
boazerie a w jej miejscu poprawi¢ tynk i pomalowaé¢ . Wykona¢ nowg posadzke z piytek
ceramicznych.

Na | pietrze

Przebudowa zaplecza kuchennego, wykonanie nowych $cianek dzialowych lekkich w
systemie RIGIPS o konstrukcji stalowej -profii CW50ULTRASTIL z  podwdjnym
optytowaniem 2x12,5mm. W miejscu zamocowania umywalek zastosowac specjalne do
tego celu przeznaczone profile wzmacniajgce. Wykonanie nowych sufitbw podwieszanych.
Wykonanie nowych instalacji wod.-kan., elektrycznej, c.o., oraz wentylacji mechanicznej.
Wykonanie nowego wystroju wnetrza sali oraz nowych instalacji: elektrycznej, c.o.
wentylacji mechanicznej i klimatyzacji. Wykonanie nowych sufitow podwieszanych.



Wymiana pokrycia dachowego nad salg na ptyty warstwowe np. Gorstal D1000 gr. 10cm
(zgodnie z ekspertyzg techniczng). Wykonanie nowego obfozenia sceny parkietem i
oktadzing drewniang zabezpieczong przeciwpozarowo do uzyskania cech co najmniej
trudnozapalnych np. UNIEPAL DREW AQUA.

Wyko nczenia wewn etrzne

Pomieszczenia sanitarne obtozy¢ oktadzing ceramiczng glazurowang do wysokosci 2m.
Stosowac sie do informacji zawartych w rysunkach technicznych.

W projektowanych pomieszczeniach kuchni zastosowaé sie do wytycznych w czes¢
technologicznej

Posadzki - wedtug rysunkow.

13. Zatozenia technologiczne zaplecza kuchennego

Projektowane zaplecze gastronomiczne sali zabaw bedzie mogto funkcjonowac

w oparciu o produkowane na miejscu potrawy (od surowca do produktu gotowego ) oraz
dostarczane z zewnagtrz gotowe potprodukty do podgrzania.

Planuje sie mozliwos¢ przygotowywania na miejscu potraw z miesa, potraw warzywnych
oraz macznych oraz ewentualnie rybnych.

Zaplecze gastronomiczne sktada sie z nastepujgcych pomieszczen:

- kuchnia

- zmywalnia naczyn stotowych i szkia,

- pomieszczenie zaplecza z boksem magazynowym i boksem obrobki wstepnej warzyw,
(owocow),

- aneks szatniowy pracownikéw w komunikacji,

- sala zabaw

KUCHNIA

W kuchni umieszczono ciggi produkcyjne:

- stanowisko przygotowywania potraw miesnych z blatem roboczym, lodéwka podblatows i
zlewem,

- stanowisko przygotowywania satatek warzywnych z warzyw czystych korzennych

I warzyw niekorzennych, z blatem roboczym i zlewem jednokomorowym,

- stanowisko neutralne centralne ( np. mgczne, porcjowania, strojenia itp.),

- stanowisko obrobki termicznej potraw wyposazone kuchenke czteropalnikowg z
piekarnikiem, patelnie uchylng, taboret grzewczy,

- stanowisko mycia sprzetu produkcyjnego z basenem jednokomorowym i regatem
perforowanym na czysty sprzet produkcyjny

W kuchni ponadto zainstalowana jest umywalka do mycia rak.

Potrawy wydawane bedg na naczyniach wielorazowych. Mycie | wyparzanie naczyn
odbywac sie bedzie w zmywalni naczyn.

ZMYWALNIA NACZY N

Zmywalnia naczyn wyposazona zostata w zmywarko-wyparzarke gastronomiczng

( z temp. min.+80°C), zlew jednokomorowy, blat odktadczy oraz umywalke do mycia rak.
Czyste naczynia stotowe bedg podawane do kuchni poprzez szafe przelotowg
dwustronnie zamykana.

Przestrzeh nad szafg przelotowg powinna by¢ zabudowana.

OBROBKA WST EPNA WARZYW
W boksie obrobki wstepnej warzyw umieszczono stanowisko robocze, sktadajgce sie z



blatu roboczego i zlewu — zgodnie z zatgczonym rysunkiem technologicznym. W
pomieszczeniu tym zainstalowana jest umywalka do mycia rgk.

Surowce do produkcji przygotowane wstepnie (obrane warzywa, ziemniaki) bedg
przenoszone do kuchni. Zapasy biezgce warzyw trzymane w skrzynkach pod blatem
roboczym.

MAGAZYNOWANIE | DOSTAWY

Dostawy do boksu magazynowego: szafy chtodniczo-mrozniczej, szafy magazynowej
produktow suchych i urzgdzenh chtodniczych w kuchni obywac sie bedg w ilosciach
niezbednych na planowa impreze lub biezgcych (niewielka powierzchnia magazynowania).
Surowiec dostarczany w opakowaniach niezwrotnych ( karton, folia).

PRACOWNICY

Planowane zatrudnienie mak.3 osoby.

Obstuga zaplecza gastronomicznego ma swoje szafki dwudzielne ( na odziez wilasna i
odziez roboczg w boksie w komunikacji. Pracownicy zaplecza zywieniowego bedg mie¢
wydzielong kabine toaletowa w zespole sanitarnym na tj samej kondygnacji.

Przy wejsciu na zaplecze usytuowana jest umywalka do mycia rgk.

Pracownicy zwigzani z gastronomig powinni posiadac:

- aktualne orzeczenia lekarskie do celéw sanitarno-epidemiologicznych okreslone w
przepisach o chorobach zakaznych i zakazeniach, dla oséb biorgcych udziat w procesie
produkcji lub w obrocie zywnoscia,

- kwalifikacje w zakresie przestrzegania zasad higieny odpowiednie do wykonywanej
pracy oraz sposobu postepowania na stanowiskach pracy, dopuszczajgce do pracy przy
produkcji i dystrybucji zywnosci,

- zosta¢ wyposazeni w zapas odziezy roboczej odpowiedniej do stanowiska pracy.

KONSUMENCI
Goscie sali zabaw majg do dyspozycji sale zabaw na ~60 miejsc konsumpcyjnych, oraz
toalety.

UTRZYMANIE CZYSTOSCI
Sprzet porzadkowy zaplecza produkcji gastronomicznej bedzie trzymany w wydzielonym
schowku porzadkowym w czesci sanitariatow.
Dla zachowania nienagannego stanu higienicznego pomieszczen i stanowisk pracy
konieczne jest mycie i dezynfekcja urzadzen i drobnego sprzetu kuchennego, mebli
gastronomicznych, jak réwniez podtdg i Scian pomieszczen. Za te czynnosci powinien byc¢
odpowiedzialny wyznaczony pracownik, a czynnosci mycia i dezynfekcji muszg by¢
przeprowadzone zgodnie z przyjetymi procedurami zawartymi w instrukcjach. Instrukcje te
muszg by¢ opracowane dla kazdego rodzaju powierzchni i materiatu i muszg okres$lac:
- poszczegolne fazy mycia i dezynfekcji oraz czestotliwosé tych zabiegow,
- rodzaj srodkow myjgcych oraz dezynfekujgcych; ich stezenia, temperatury i czas
dziatania na powierzchnie,
- spos6b suszenia umytych powierzchni,
- sposOb mycia, dezynfekcji i przechowywania sprzetu i urzadzen,

uzywanych do mycia i dezynfekciji.
Pobdér wody do celéw porzgdkowych odbywac sie bedzie ze zlewu gospodarczego,
Zlewanie do muszli ustepowej.

ODPADY
Odpady typu komunalnego i z produkcji wynoszone bedg do kontenera na odpady.



WYTYCZNE DLA POSZCZEGOLNYCH POMIESZCZEN

zaplecze produkcyjne ( kuchnia, magazyn, obrébka ws  tepna, zmywalnia naczy Rn)

Posadzka tatwo zmywalna, gtadka - wykonana np. z ptytek ceramicznych. Cokét przy podio-
_ dze powinien by¢ wykonany z materiatéw o cechach jak podioga.
Sciany Do pelnej wysokosci gtadkie, zmywalne, tatwe do utrzymania czystosci, malowane

farbami np. akrylowymi. Przy blatach roboczych, zlewach i umywalkach fartuchy
ochronne z np. ptytek ceramicznych do h=1,6m. lub do gérnych szafek.

Sufit Gtadki — kolor biaty

Drzwi Drzwi gtadkie tatwe do utrzymania czystosci. W zmywalni naczyn drzwi z kratkg na-
wiewu dotem - otwory o sumarycznym przekroju nie mniejszym niz 0,022 m? dla do-
plywu powietrza.

Oswietlenie Kuchnia i obrébka wstepna: nad stanowiskami roboczymi 500 Lx, - og6lne 300Lx.
Zmywalnia: min.300Lx, boks magazynowy w komunikacji min.200Lx,
Lampy zabezpieczone w ostony uniemozliwiajgce wydostanie sie stluczek szkla za-

rowek
Wymagania W kuchni nad urzadzeniami grzewczymi nalezy zainstalowac okap przyscienny me-
dodatkowe chaniczny. Nalezy zapewni¢ nawiew $wiezego podgrzanego powietrza do kuchni w

ilosci wywiewu okapem.

Temperatura pomieszczen +20°C. (obrébka warzyw +18°C)

W magazynie, obrébce wstepnej min.2w/h. zmywalni wentylacja min.5w/h.

Przy umywalce( woda ciepta i zimna) zainstalowaé pojemnik ze srodkiem myjgco -
dezynfekujgcym, pojemnik na recznik jednorazowy papierowy, zamykany pojemnik
na odpady wytozony workiem foliowym .

WYMAGANIA POZOSTALE :

e styki Scian i podtdg nalezy wykonane jako szczelne.

e wszystkie instalacje oprocz instalacji gazowej prowadzone sg jako kryte (lub
zabudowane)

e konieczne jest zainstalowanie odciggu miejscowego nad urzgdzeniami do obrébki
termicznej - nalezy zainstalowac okap wentylacyjny, w okapie nalezy przewidzie¢ tapacz
tluszczu o konstrukcji umozliwiajgcej tatwe mycie i czyszczenie,

e na zapleczu nalezy umiescic¢ apteczke pierwszej pomocy wyposazong w podstawowy
zestaw lekow i srodkow opatrunkowych,

e sprzet chtodniczy zostanie wyposazony w urzgdzenia do pomiaru temperatury,

e przy wszystkich umywalkach ( woda ciepta i zimna) zostanie zainstalowany pojemnik ze
srodkiem myjgco- dezynfekujgcym, pojemnik na recznik jednorazowy papierowy,
zamykany pojemnik na odpady wytozony workiem foliowym,

e lampy na zapleczu produkcyjnym bedg zabezpieczone w szczelne ostony
uniemozliwiajgce wydostanie sie sttuczek szkta

Przed planowanym uruchomieniem dziatalnosci w zakresie produkcji i obrotu Srodkami
spozywczymi zostanie ztozony wniosek o zatwierdzenie oraz wpis do rejestru zakladéw
przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

Obiekt uruchamiany bedzie posiada¢ stosowne instrukcje i procedury.



WYKAZ WYPOSAZENIA ZAPLECZA KUCHENNEGO

NR NAZWA WYPOSAZENIA ilos¢ | Moc | zasilanie/ lc.w z.w kan
1 UMYWALKA Z DOZOWNIKIEM MYDLA , POJEMNIKIEM NA 4 * * *
RECZNIKI JEDNQRAZOWE ,POD NIA ZAMYKANY POJEMNIK NA
ODPADY WYLOZONY WORKIEM FOLIOWYM
2 SZAFKI PRACOWNICZE UBRANIOWE DWUDZIELNE NA ODZIEZ 3
WEASNA | RZECZY OSOBISTE ORAZ ODZIEZ ROBOCZA
3 REGAL MAGAZYNOWY ZAMYKANY 1
4 SZAFA CHLODNICZO-MROZNICZA NA SUROWCE | 1 0,7 230V
POLPRODUKTY
5 STOL ROBOCZY ZE ZLEWEM JEDNO LUB DWUKOMOROWY 1 * * *
(170/60/86)
6 POD BLATEM POLKA NA SKRZYNIE NA WARZYWA 1 0,1 230V
7 STOL ROBOCZY ZE ZLEWEM JEDNOKOMOROWYM (240/60/86) 1 * * *
8 SZAFA MAGAZYNOWA NA PRODUKTY SUCHE 1
9 STOL ROBOCZY 190/60/86, Z SZUFLADAMI | SZAFKAMI 1
DOLNYMI
10 LODOWKA PODBLATOWA 1 0,1 230V
11 STOL ROBOCZY ZE ZLEWEM JEDNOKOMOROWYM (220/60/86) 1 * * *
| MIEJSCEM NA LODOWKE PODBLATOWA
12 STOL Z BASENEM | DOLNA POLKA ODKLADCZA - MYCIE 1 * * *
SPRZETU PRODUKCYJNEGO (80/60/86) + BATERIA
GASTRONOMICZNA Z PRYSZNICEM
13 REGAL OCIEKOWY NA SPRZET KUCHENNY NP..70/60/160 1
14 TABORET GRZEWCZY ELEKTRYCZNY 1 5 3N~400V 50Hz
15 KUCHNIA CZTEROPLYTOWA Z PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNA 1 14,8 3N~400V 50Hz
16 STOL NEUTRALNY 200/60/86 1
17 PATELNIA ELEKTRYCZNA UCHYLNA 1 5,4 3N~400V 50Hz
18 OKAP Z WYCIAGIEM ELEKTRYCZNYM ( ~ 2§Ocm, DLUGOSC 1 230V
DOBRAC DO ZASTOSOWANYCH URZADZEN )
19 LODOWKA PODRECZNA KUCHNI (60/60/180) 1 0,1 230V
20 RUCHOMY STOL WYDAWCZY 1
21 SZAFA PRZELOTOWA DWUSTRONNIE ZAMYKANA NA 1
NACZYNIA CZYSTE (110/60/180)
22 SZAFKA Z BLATEM
23 ZMYWARKO-WYPARZARKA DO NACZYN | SZKEA 1 4,75 400V * *
24 STOt ZWROTU NACZYN ZE ZLEWEM JEDNOKOMOROWYM 1 * * *
(130/60/86) | MIEJSCEM NA ZMYWARKO-WYPARZARKE
25 WOZEK TYPU KELNERSKIEGO ("CZYSTY" | "BRUDNY") 2
26 ZLEW GOSPODARCZY NISKI 1 * * *
27 REGAL/POLKA NA SRODKI CZYSTOSCI + UCHWYT NA MOPY 1




Kedzierzyn — KozZle, dnia 04.12.2015 .

Oswiadczenie

Oswiadczamy, ze projekt budowlany, p.n.” Modernizacja budynku Gminnego Osrodka
Kultury” w Renhskiej Wsi przy ul. ReiAski Koniec 2, dz. nr 1267/6. Inwestor: Gmina Renska
Wies, ul. Pawtowickal, 47-208 Renska Wies, jest wykonany zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami oraz zasadami wiedzy technicznej.



